0
TRAPPEUR

LA TABLE DU
TRAPPEUR

]

‘Lasagnes de beeuf - 16€

Tartiflette - 18€

““cannelloni ricotta-épinards - 16€
Gratin de crozets

Hamburger du trappeur - 18€ e

Steak black Angus, sauice maiser 4 base de
raclette fumée, servi avec frifes & salades

| Steak haché - frites - 10€
Nuggets - frites - 10€
+Mini-raclette - 10€

u
“aux épinards + 18€

Raclette a la bougie « 24€

ondue 4 fromages - 18€

| (Brégiatation a table -20 min)

avec charcuterie - +7€
avec champignons - +3€

Mixte - charcuterie fromage

Jdmban euit, jambon sec de Savole 16 mois,
Balicisson e Savole + Beaufort & Abonaance

Chaude - tapas

Frltes patates douces, brochette poulet marin,
riniAaduItes, bouchts de fromage, croduette ai

Jambon beridue



)t?uvvi‘iy}:_: LATABLE DU
~—— TRAPPEUR

“"Margarita - 10€

Montagnard « 12€
% sauce tomate, mozzarella
let, beaufort 3
SR Reine < 12€
Atlantique - 12€ sauce tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons.

'saumon, avocat. ¥
“‘Potager « 12€ %°4 Fromages + 14€
sauce tomate, mozzarella,

iatarol, feka § Parmesan, emmontal, roduefort
Poulet-bacon + 14€

‘grame fraiche, mozzarella, pouet,
~ 5 1 iBacon b

Carbonara - 14€

créme fi
fardo,

e, mozzarella,
ignns

Mousse au chocolat - 7€
Panacotta citron-basilic - 8€
Crumble & la myrtille - 8€

Brownie maison . 5€
avec sa Boule de glace - 76

hocols loos, pistache, café, straciatelle, rhum raisin, caramel beurre salé,
smarties, génépi
tror, FraG8H

1,2,3 boules - 2,5€ + 45€ 6,5€

Dame blanche - 8€
Banana split - 9€
Coupe du Trappeur - 9€
38 myrtille, génépl, framboise + fruits & coulis de myrtile + chantilly
Coupe des Arves + 10€
Coupe du Trappeur avec liqueur génépi



